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SØKNAD OM GODKJENNING
AV NÆRINGSMIDDELVIRKSOMHET

I henhold til Generell forskrift for produksjon og frambud m.v. av
næringsmidler § 13 skal all næringsmiddelvirksomhet godkjennes.

Næringsmiddeltilsynet
for Sør-Gudbrandsdal

Informasjon om saksgang hos Næringsmiddeltilsynet finnes på siste
side.

Jnr. Dato:

Ved etablering eller vesentlig endring av eksisterende virksomhet skal
planer godkjennes før bygningsmessige arbeider igangsettes.

Arkiv: Beh.:

Ved vesentlige driftsmessige endringer skal søknad om godkjenning også fremmes til Næringsmiddeltilsynet.

Søker
Virksomhetens navn:

Besøksadresse:

Postadresse:

Postnummer: Poststed: Telefon:

Organisasjonsnummer: Gårds-/bruksnummer Telefax:

Eier/driftsforhold
Eier av virksomheten:

Adresse eier: Kontakttelefon:

Driftsansvarlig/daglig leder:

Adresse driftsansvarlig: Kontakttelefon:

Søknaden gjelder

Nyetablering av virksomhet
Endring av eksisterende virksomhet, bygningsmessig og/eller driftskonsept
Fornyelse av tidligere godkjenning

Forhold til andre etater

Er det sendt søknad om arbeidstilsynets samtykke jf. Arbeidsmiljølovens §19 Ja    Nei 
Er det søkt om kommunal serveringsbevilling Ja    Nei 
Er det søkt om kommunal godkjenning av byggeplaner/byggetillatelse
(nybygg, ombygging, bruksendring)

Ja    Nei 

Type virksomhet

Produksjonsvirksomhet Kantine
Catering Institusjon
Restaurant/kafé Overnattingsvirksomhet
Gatekjøkken Dagligvareforretning
Pub/bar Kiosk
Transportvirksomhet/distribusjon Annet:

Fakkelgården  Storhove,    Lillehammer
Postboks 1002, Skurva  2605 Lillehammer
Telefon 61 27 93 50   Telefax 61 27 93 51
E-post:  lillehammer@knt.no
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Driftskonsept
Enkel beskrivelse av planlagt virksomhet og omfang

   Meny vedlegges

Driftsbeskrivelse

Nedskjæring av skrotter (vilt, storfe m.v) Salg/servering av påsmurt rundstykker/snitter o.l.

Behandle stykningsdeler/rå kjøttdeig/farsevarer Selger kremkaker, kaker m/fyll

Tiner eller behandler rå kylling/fjærkre Selger tørre kaker

Renser/fileterer fisk Serverer/selger ferdig tilberedt mat fra leverandør

Vasker/skreller poteter, grønnsaker m.v. Selskapsservering 50 personer eller mer med

Lager koldtbord/buffet med kalde retter
bordservering

Lager mat for innfrysing til eget bruk
Uteservering knyttet til virksomhetens lokaler

(unntatt brød og kaker) Servering ved arrangement utenfor egen bedrift i friluft.

Lager desserter/kremkaker Catering kald mat (snitter, koldtbord m.v)

Baker tørre kaker, brød Catering varm mat

Smører rundstykker/snitter/baguetter Leier ut kokker/utstyr/servise

Vacumerer/gasspakker for eget bruk Utkjøring av mat

Vacumerer/gasspakker for salg Take-away service

Varmholder mat Selger varme pølser

Varmer/produserer enkle retter som pizza, suppe, Selger gatekjøkkenmat uten frityrsteking
hamburgertallerken o.l.

Benytter hel/halvfabrikata for oppvarming
Selger gatekjøkkenmat inkl. frityrsteking

Frambud av emballerte næringsmidler
Selger/serverer kuleis

Ferskvaredisk
Selger/serverer soft is

Har sitteplasser/stoler i bedriften
Ferskvareavdeling

A’la carte servering
Ferskvareavdeling med pakking

Annet:
Selvbetjent disk med salg av egenpakkede
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næringsmidler
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Bygningsbeskrivelse, planløsning

(Tegninger med forklaring må vedlegges, se siste side)

Materialvalg i gulv, vegger, tak, dører, listverk, vinduskarmer m.v.

Produksjonsrom/kjøkken

Pakkeavdeling

Kjøle/fryselager

Øvrig lager

Oppvaskrom

Avfallsrom

Toaletter/Garderobe

Beskrivelse kan gis i eget vedlegg dersom dette anses hensiktsmessig
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Oversikt over utstyr/innredning og materialvalg i den forbindelse

Objekt Antall Plassering Materiale/kapasitet

Håndvasker
Oppvaskkum
Utslagsvask
Vaskeinnretning, mat
Oppvaskmaskin
Kjøleskap
Kjølerom
Fryseboks/skap
Fryserom
Tørrvarelager
Benker
Hyller
Varmtvannsbereder
Ventilasjon

Annet utstyr:

Beskrivelse kan gis i eget vedlegg dersom dette anses hensiktsmessig

Toaletter/garderobeforhold

Antall ansatte Antall:__________
Personalgarderobe Ja Nei Antall:__________
Personaltoaletter Ja Nei Antall:__________
Gjeste/kundetoaletter Ja Nei Antall:__________

Avfallsbehandling

Kildesortering ?  Ja  Nei
Levering til godkjent produsent for dyrefor ?  Ja  Nei

Matavfall: Annet avfall:
Avfallscontainer m/lokk Komprimator
Avfallsrom Container
Kjølt avfallsrom Annet:
Annet: 
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Vannforsyning

Virksomheten er tilknyttet offentlig vannverk 
Virksomheten har privat vannforsyning 

Vannforsyningen er godkjent
Vannforsyningen er ikke godkjent
Vet ikke om vannforsyningen er godkjent

Vannverkets navn:

Postadresse:

Postnummer: Poststed: Telefon:

Kontaktperson: Organisasjonsnummer: Telefax:

For private vannverk:

Vannforsyning fra grunnvann (borevann i fjell eller løsmasse, gravd brønn, oppkomme,

Vannforsyning fra overflatevann (innsjø, tjern, dam, elv, bekk)

Tas det regelmessige prøver av vannet for å verifisere vannkvalitet ?   Ja       Nei
Kan vannkvaliteten dokumenteres ?   Ja      Nei

Antall abonnenter tilknyttet vannverket:

Internkontroll – systemdokumentasjon

Er bedriften kjent med kravet om internkontroll på næringsmiddelområdet? Ja Nei 

Er internkontrollsystem utarbeidet og tatt i bruk?
(Oversikt over innhold i system vedlegges)

Ja Nei 

Er internkontrollsystem under utarbeiding?
(Framdriftsplan med tidspunkter for når de ulike elementer i systemet tas i bruk, vedlegges)

Ja Nei 

Diverse

GODKJENNING GIS PÅ BAKGRUNN AV OPPLYSNINGER SOM ER GITT, OG
KAN IKKE ENDRES/UTVIDES UTEN NY BEHANDLING

Næringsmiddeltilsynet for Sør-Gudbrandsdal (NTSG) gjør oppmerksom på at drift av virksomheten ikke må
igangsettes før lokalene er inspisert og godkjenning er gitt. Tillatelse må også innhentes hos andre instanser
som f.eks. plan og bygningsetaten, bevillingskontoret i kommunen samt Arbeidstilsynet

VEDLEGG TIL SØKNADEN

Hovedtegning (mål 1:100 eller 1:200). Tegningen skal angi byggets totale arealdisponering, lokalenes
innbyrdes plassering, herunder adkomst, varemottak, lager, garderobe, personaltoaletter etc. I små
virksomheter hvor detaljtegningen omfatter alle rom i virksomheten, kan hovedtegning utgå.

Detaljtegning (mål 1:50). Posisjonsangivelse av innredning og utstyr i de lokaler som søknaden
angår. Planforslaget må framstå som endelig. Spesifisering av materialvalg kan gjerne framgå i
forbindelse med tegningen.

Underskrift

Sted Dato Underskrift
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Merknader/andre opplysninger

Saksgang

* Avklaring av krav som stilles til aktuell virksomhet

* Søknad om godkjenning av næringsmiddelvirksomhet sendes Næringsmiddeltilsynet

* Næringsmiddeltilsynet saksbehandler saken
- Evt. innhenting av mer informasjon fra søker
- Planer avvises
- Godkjenning av planer

* Igangsetting av bygging, næringsmiddeltilsynet varsles ved ferdigstilling

* Næringsmiddeltilsynet foretar ferdigbefaring 

* Næringsmiddeltilsynet saksbehandler 
- Skriver vedtak med pålegg i forhold til plangodkjenning med etterfølgende ny befaring og

saksbehandling med tanke på godkjenning
- Godkjenner virksomheten for drift

* Drift - Næringsmiddeltilsynet foretar driftsoppfølging i form av;
- uanmeldte inspeksjoner som ofte medfører vedtak med pålegg om utbedringer
- revisjoner av internkontroll

Næringsmiddeltilsynet gjør oppmerksom på at bedriften selv er ansvarlig for å holde seg orientert om
regler og krav som gjelder for virksomheten.

Næringsmiddeltilsynet har i henhold til forvaltningsloven et veiledningsansvar overfor de virksomheter
som berøres av det lovverket tilsynet forvalter.
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